Macchine cottura - Cooking machines

ALISEO

forni a convezione
convection ovens

Struttura in acciaio inox interno ed esterno.
Distanza tra ripiani cm 8

Camera interna con angoli raggiati per una
pulizia facile e veloce.

Porta in acciaio inox, con doppio vetro.
[lluminazione interna con due lampade.

4 griglie di serie facilmente rimovibili.
Regolazione termostatica della temperatura.
Timer di controllo cotturada 0'a 120" 0
continuo.

ALISEO PLUS

 Umidificatore di serie.

ALISEO 4 » Sistema ventola potenziata per una migliore
distribuzione della temperatura.

ALISEO PLUS

« Umidificatore di serie.

« Sistema ventola potenziata per una migliore
distribuzione della temperatura.

o Stainless steel construction including chamber

* Distance between shelves cm 8.

o Seamless, round-cornered and easy to clean
chamber to prevent contamination.

 Double glass stainless steel door.

o Effective 2 lamp chamber lighting.

* 4 removable racks standard.

 Thermostatically controlled temperature.

e Choice of 0" to 120’ programmable timer or
continuous operation.

ALISEO PLUS
o Humidifier.
« Inverter system allows for an even and effective

| 0D --- 0 _ heat distribution.
A B ALISEO PLUS
o Humidifier.

* Inverter system allows for an even and effective

heat distribution.
walt °C It It mm mm mm mm kg mm kg
Aliseo 2/3 2,600 Tph 25+300 4 440x330 480x360 h.300 600 625 515 81 750720050 395
Aliseo 2/3 Plus B 3.200 Tph 25300 4 2/3 gasiro 480x420 h.340 620 708 500 375 750020050 46
Aliseo 2/3 Grill 2ee0 i 1ph 25300 4 2/3 gestro 480420n340 620 650 585 37 75042050 45
Aliseo 4 ‘agp 2 1ph/3ph 25300 4 600x400 - 1/1 GN 650x460 h.360 80 760 610 54  800x1000X800 66
Aliseo 4 Plus ;gp e 1ph/3ph 25300 4 600x400 - 1/1 GN 650x460 h.360 80 760 610 54 800x1000x800 66

ALISEO 2/3
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